iSuscribirse es un gusto!

Paleta de cerdo Ibérico Puro de calidad maxima gourmet criada en extensivo en dehesas
situadas en el cuadrante suroeste de la Peninsula Ibérica. Alimentado con bellotas
durante la época de montanera. Proceso de salazén manual (sistema de apilado,
con volteo a la mitad del proceso) y curacién en secaderos y bodegas naturales.
Marca: Ibérico Puro Julidn Martin. Zona geografica de curacién: Guijuelo (Salamanca).
Curacion minima: 20 meses.

Porque si se suscribe ahora a Origen, ademis de descubrir la gran riqueza de nuestros alimentos de calidad,
conocer a sus protagonistas, los productores, recorrer los territorios en donde se elaboran,

y tener a mano la mas completa informacién de todo lo que gira alrededor

del mundo de los productos tipicos; se llevard una paleta de Ibérico Puro de Julidn Martin (Guijuelo).
Si Usted ya es suscriptor de Origen, péngase en contacto con el Dpto. de Suscripciones para acogerse a esta oferta.

“Oferta vilida hasta diciembre de 2010 o fin de existendas, Oferta solo aplicable a Espania. Costes adidonales de envio para las islas Baleares, Canarias y Ceuta y Melilla.
Pago antidpado mediante transferenca bancaria, tarjeta de crédito o talén, Plazo méximo de entrega 10 dias a partir del oobro.,
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